Een terrine van gerookte paling en nagelhout, gecombineerd met gemarineerde

Natyra appel van de Eikemaheert in Loppersum

Tartaar van gebrande langoustine, met langoustine schuim, vanille-olie en een dressing van

gerookte karnemelk en langoustine

Een duo van fazant bestaande uit fazantfilet en een bonbon van het boutje, vergezeld door een crumble van

pompoenpit, een mousseline van kastanje en jus van cranberry

Ravioli van bospaddenstoelen gecombineerd met langzaam gegaarde varkenskoontjes en een jus van

eekhoorntjesbrood

SHaefdgorectt

Gerijpte runderlende met groenten uit het seizoen en een jus van wintertruffel

Dessoit-

Stoofpeertje gestoofd in saffraan en steranijs, met ijs van kruidkoek en een panna cotta van limoen-chocolade

0 Swstdiner € 65,00 pp.
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